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08:30
RECOGIDA DE ACREDITACIONES
RECEPCION DE PARTICIPANTES

09:00

Acto inaugural y presentacion de las jornadas.
Excmo. Sr. Javier Rincon, Consejero de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacicn del Gobierno de Aragon

Sra. Amparo Cuéllar, Directora General de Innovacion

y Promocion Alimentaria del Gobierno de Aragon

Sr. Antonio Lozano, Presidente de AEAMDE
Representante del Ayuntamiento de La Almunia

de Doria Godina (por confirmar)

09:30

El sector de la fruta dulce en el contexto
nacional y europeo. Limitaciones regulatorias,
fortalezas, riesgos y oportunidades ante una
dindmica de innovacion y cambios en la
produccidén y el consumo.

Sr. Ignacio Antequera, Director General de FEPEX

10:30

El contexto actual de la produccion fruticola en
el marco de la PAC 2023-2027. Prioridades

de la UE en el nuevo Marco Financiero Plurianual
2028-2034 y el Acuerdo UE-Mercosur.

Sr. Tomas Garcia-Azcarate, Investigador del CSIC

Sra. Gema Ramirez, Jefa de Servicio del Departamento
de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion del Gobierno

de Aragdn

11:30 {PAUSA CAFE}
Cortesia de FERTIJALON y BAYER

12:00

La apertura del mercado chino a la exportacion
de cerezas: una oportunidad y un reto logistico
y tecnoldgico. Situacidn y expectativas.

Sra. Adriana Calabria, Jefa del Departamento Técnico

en FEPEX

Sra. Menchu Guerrero, Executive VP Corporate
Development en Orchard Fruit

Sra. Mdnica Tierno, Directora General de la Agrupacicn
de Cooperativas del Valle del Jerte (Extremadura)

09:00

El fuego bacteriano: un problema persistente
en Aragon. Estrategias de control: uso del
Blossom Protect y del bacteriéfago DCM PEA-02®
para su control biolégico.

Sr. David Sanchez, Technical Sales y Product Manager
en Andermatt Iberia

09:30

La produccidn y tendencias del melocotonero
y albaricoquero en Francia.

Sr. Eric Hostanou, Jefe del Servicio de Frutas y Hortalizas
de Chambre d’Agriculture des Pyrénées-Orientales

Sr. Raphaél Martinez, Director de AOP Péches et Abricots
de France

10:00

Situacion e innovacion tecnoldgica en la
produccién de albaricoque en Emilia-Romaiia
(Italia). El proyecto Ri.Nova: valor afiadido y
adaptacion a los mercados nacional

y de exportacion

Dr. Stefano Foschi, Investigador y mejorador en Ri.Nova

11:00 {PAUSA CAFE}
Cortesia de FERTIJALON y Ferconsulting Agrotech

13:15

Autorizaciones excepcionales y retos
fitosanitarios frente a las principales plagas

y enfermedades en Aragon.

Sr. Jorge Badules, Jefe del Servicio de Sanidad y
Certificacion Vegetal del CITA

Sra. Carol Sénchez, Especialista en frutales del CITA-CSCV

14:00 {COMIDA}
Pica-pica informal en el lugar del evento (EUPLA)

16:30

Innovacion y avances en los sistemas de
proteccion de los cultivos frutales.

Sr. Joan Maria Pareta en representacion de Novafrut
Uso eficiente de los insumos y del agua en
frutales de hueso.

Dr. Victor Blanco, Investigador en agronomia del riego
del IRTA

17:30

La produccion de cereza en Chile: balance

tras la campaiia 2024-2025 y retos de futuro.
Innovacién productiva y tendencias en variedades

y sistemas de cultivo.

Sr. Carlos Tapia, Director técnico y fundador de Avium Spa

18:30 {PAUSA CAFE}
Cortesia de FERTIJALON y Nitrofoska® foliar 10-5-33

18:45

Manejo del suelo y bioestimulacidn eficiente
en frutales de hueso.

Sr. Patricio Castro, Product Manager en Daymsa

19:00

Factores de produccion y tecnologias de
conservacion de la cereza para la exportacion
a larga distancia. El ejemplo chileno aplicado a la
exportacion de la cereza de Aragén a China.

Sra. Jéssica Rodriguez, Asesora en postcosecha y socia
fundadora de Trio Kimtin

1:15

Tecnologia y sostenibilidad: el nuevo paradigma
de la fruticultura 4.0.

Sr. Borja Lasheras, CEO y Director Técnico en Ferconsulting

11:30

Avances en la produccién de albaricoquero en
Espaiia. Ejemplos desde la produccién al mercado.
Sr. Daniel Queralt en representacion de Fruits Queralt

Sr. Fabign Nicolds en representacion de Albice Fruits

12:30

Una visidn holistica de los cultivos frutales de
alto valor (HCV) en el contexto UE-Mercosur.
Impacto del cambio climatico, incremento de costes
y sostenibilidad. Ejemplos de innovacién en frutales
de hueso.

Dr. Ignasi Iglesias, Technical Manager de Agromillora Group

13:15

Conclusiones y acto de clausura.

Sr. Martin Orna, Subdirector de Ordenacion Académica
y Profesorado de EUPLA

Sr. Antonio Lozano, Presidente de AEAMDE

14:00 {comIDA}

Restaurante El Patio de La Alimunia
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INSCRIPCIONES
150,00 € IVA no incluido
SOCIOS AEAMDE
(bonificados al 100 %)

iPlazas limitadas!

La inscripcién previa es obligatoria
Se ruega confirmar asistencia

a las comidas

Mas informacion
976 813 278
www.aeamde.com
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Formulario
de inscripcion

Nombre
Apellidos
DNI

Direccion

Caddigo Postal

Poblacion

Productor Comercializador Otros (=
Teléfono

Correo electronico

JEres Socio de AEAMDE? Si No

Numero de cuenta IBAN (solo no socios)
ES

JAsistiras a la comida del dia 6 en EUPLA? Sf

JAsistiras a la comida del dia 7 en El Patio? Si
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